
Vorspeisen  
Starters  

 
Prignitzer Gänserillette 1,5,6,8,11 

 
Goose rillette 

 

Geräucherte Forelle 1,2,5,6,9,12 

Smoked trout  

Bitter und Süß 5,6 Vegetarisch 

Bitter and sweet  

Suppen 
Soups 

 
Consommé von der Kremmener Ente 1,5 

 

Duck consommé 

 

Getrüffelte Selleriesuppe 1,5,6,8 Vegetarisch 
 

Cream of truffled celery soup 



Zwischengericht 
Middle course 

Miesmuscheln aus dem Limfjord 1,2,5,10,16 

 

Mussels from the Limfjord 

Geflämmter Ziegenkäse 5,6,8,10 Vegetarisch 
 

Flamed goat cheese 

Hauptgerichte
Main courses 

Gedünsteter Spitzkohl 4,5,6,8 Vegetarisch 

Steamed pointed cabbage 

Winterkabeljau 1,2,5,6,11,12 

Winter cod 

Rotwild aus heimischen Wäldern 1,5,6,9,10 

Deer from local forests 
 

 
 
 



Hauptgerichte
Main courses 

Wildschweinschnitzel 1,5,6,10 

Wild boar schnitzel 

Rinderfilet 1,5,6,9 

Beef fillet 
 

Basische Kost Vegan/Vegetarisch 

Basic food 

 

 
 

Quinoasalat 5 

Quinoa salad  
 

Steckrübensuppe 5,8 

Turnip soup  
 

Geschmorte Süßkartoffel 5,8 

Braised sweet potato  
 

 
 



Desserts 

Zimt Panna Cotta 1,6,8,9 

Cinnamon panna cotta 

Halbflüssiger Schokoladenkuchen 1,6,8,9,14 

Semi- liquid chocolate cake 

 

Feine Käseauswahl 1,6,8,10,16 

Cheese selection 

 

Allergenkennzeichnungsaufstellung: 
1= Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
2= Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse  
3= Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 4= Schwefeldioxid und Sulphite  
5= Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 6= Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
7= Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse 8= Nüsse 9=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
10= Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse 11= Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
12= Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
13= Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse   
14= Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 15=Farbstoffe 16= Chinin 


